GASTROLAB

WINE & FOOD EXPERIENCE

“... our kitchen

@W Christmas table

warm, fresh & festive

Starter Platter Family
(to share up to 6 pers):

Salata cremoasa de vinete 400g
Salata de boeuf 400¢

Zacusca 400g

Icre tarama cu ulei de leustean 300g
Piftie de porc 400g

Pate de casa din ficatei de pui

cu glazura de fructe de padure 300g

DELICATESE ARTIZANALE:
Pastrama de cerb 120g,

slanina de mangalita 120g,
carnati de cerb 120g,

toba traditionala din porc 120g,
jumari de porc 120g

Pret: 619 lei

ks sl

by our selection of Cured Meats

FINE CHARCUTERIE

Jamon de mangalita maturat 28 luni 852/ 110 lei
Jamon Iberico maturat 28 luni 85g/ 125 lei

FAMILY SOUP

Ciorba de afumatura si cartofi,
acrita cu zeama de varza 1400 ml/ 169 lei

MAIN COURSE FOR FAMILY

Sarmalute Gastrolab, umplute cu carne de porc,
mamaliga coapta 24 buc/ 179 lei

Pulpe de rata sous vide, varza rosie calita

cu slanina afumata 4 buc/ 319 lei

Roast pork din ceafa, cartofi confiati

si muraturi picante ~1.3 kg/ 197 lei

Carnati de porc cu cartofii casei ~1.1 kg/ 139 lei

DESSERT

Cozonac facut in casa cu nuca, stafide si cacao ~300g/ 139 lei
Buturuga de Craciun cu blat de cacao, crema de mascarpone
si mousse de ciocolata ~1kg/ 210 lei

Nu uitati de selectia noastra de peste 1500 vinuri spumante, albe, rosé si rosii.
Se pot comanda pe www.indivino.ro cu livrare gratuita in Bucuresti.

Nr. contact Indivino: 0786 513 806
Nr. contact Gastrolab: 0762 255 288 / 0761 241 311
rezervari(@gastrolab.ro

Comenzile pentru masa de Craciun se preiau pana in data de 19 decembrie.
Ultima zi de livrare pentru masa de Craciun este 24 decembrie pana in ora 14:00.

Preparatele pot fi si ridicate din B-dul Aviatorilor Nr. 8A (Gastrolab Wine & Food Experience)
pe 23 decembrie intre orele 12:00-22:00 sau in data de 24 decembrie péna in ora 15:00.



